Menu du 4 au 7 Mai 2017

% JEUDI 4 % VENDREDI 5 % SAMEDI 6 % DIMANCHE 7
Déjeuner Prix Déjeuner Prix Déjeuner Prix Déjeuner Prix
Paté en Merrine de Poisson Crevettes Bouquet Y2 Avocat au Crabe 2.30
CroUte 2.55 Sauce Tartare Sauce Rose
Mélée aux I Tranche 1.40 Y2 Portion 1.60 Poélée de
Noisettes 2 Tranches 2.80 Portion 3.20 St Jacques
a la Persillade 7.48
Mélée aux Gésiers 1.62 Asperges Tiedes 6.35
Confits Sauce Maltaise Filet de Saumon R&ti
Dos de Merlu 4.98 avec Cro0ltons et Beurre aux Herbes
au Beurre de Mache Dos de Cabillaud 5.87 Epinards 5.75
Persil Beurre Blanc
Suée de Filet de Brosme 4.41 d’estragon
Fenouil Sauce Vin Rouge Carottes Sautées Filet Mignon de Porc
Riz aux Crevettes Sauce Bercy
Haricots Verts
Longe de Veau Rbtie Souris d’agneau 8.95 | Tomates Provencales
Carré de Porc 4.55 Jus Corsé au Thym Y2 Portion 4.20
et son Jus Petits Pois Pommes Sarladaises Portion 5.27
Spaghettis au Y2 Porfion 6.20
Beurre Portion 7.58 Opéra Tarte Fine aux Figues
Sauce a la Gousse 1.98 Créme Anglaise 3.06
Créme Caramel 1.28
Bavarois 2.28
Vanille Coulis
de Framboises
Diner Prix Diner Prix Diner Prix Diner Prix
Velouté 1.20 Créme de Légumes 0.90 Soupe de Poissons 1.75 | Créme de Légumes 0.90
de Chou-fleur et ses CroUtons Aillés
Salade de Pommes de Jambon Grillé
Ro6ti de Beeuf 3.05 Terre 2.15 Sauce Porto Lasagnes d la 2.20
Froid aux Harengs Doux Pommes Noisettes 4.05 Bolognaise
Mayonnaise
Fraises au Sucre
Gateau 1.19 Tartelette Crumble 2.32 2.20 | Tiramisu Sauce Rhum 2.37
Basque
Créme
Anglaise

Nota Bene : tout plat commandé sera facturé




